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VENERDÌ 22 LUGLIO


“Hanno ammazzato Turiddu” di Stefano Pulino


	Menu

Antipasto

	Salumi con Gnocco fritto

	Primo

	Riso Carnaroli alla Milanese

	Secondo

	Arista di Maiale alle Prugne con Patate al Forno

	Dolce

	Panna Cotta al Caramello

	Bevande

	Acqua -Vino - Caffè


	

	Antiche locande si rinnovano. E quella vicino al Castello Mediceo di Melegnano si è trasformata in uno spazio vivace e dinamico, grazie al brio e alla grinta dei giovani titolari Luca Daniotti e Mara Zambelli.
È l’Osteria del Portone: dentro, un ristorante che si sviluppa su più livelli (due sale al pianterreno, una al primo piano e una veranda rustica-chic), fra tonalità bianco-vinaccia, soffitti in legno e mattoni a vista; fuori, un lussureggiante giardino con pergolato, pronto a divenire teatro di pranzi e cene estive. 


Prezzo: 49 Euro  Antipasti
Torta alla caprese
Cubettata di pomodoro con crostini dorati
Bis di salumi

Primo 
Sedanini salsiccia pancetta e melanzane

Secondo
Tagliata di manzo rucola e grana

Contorno
Patate novelle al forno

Dessert
Gelato alla crema e frutti di bosco

Vino Muller Thurgau o Bonarda d’asti

Acqua, caffè, amar
Prenotazione obbligatoria:  Tel. +39-334-7740437 
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